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TERRINE TRICOLOR - R$170

Queijo de cabra e espinafre com tomates confit

TERRINE DE FOI - R$170

paté de figado com geléia de amoras

PUNHETA DE BACALHAU - R$180

Bacalhau dessalgado e desfiado temperado com
azeite extra virgem, azeitonas pretas, cebola, salsa
e pimenta biquinho

VINAGRETE DE POLVO - R$200

Rodelas de polvo cozido com tomates, cebola, ervas,
suco de limao siciliano e azeite extra virgem

*TODAS ACOMPANHAM TORRADAS
E TELHAS DE PARMESAO
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ARROZ DE POLVO - R$330

Cremoso com tomatinhos confitados e burrata
(1kg - 4 pessoas - pode ser congelado)

BACALHAU ESPIRITUAL - R$300

Creme de bacalhau desfiado com cenoura,
gratinado com crosta de batata palha
(4 pessoas - acompanha pirex -pode ser congelado)

PERU - R$520

Assado com tangerinas e perfume de salvia
(Tun - aprox. 4kg - atende até 10 pessoas)

TENDER - R$300

Glaceado com mel, peras e magas e molho de roma
(Tun - aprox 1kg - atende até 6 pessoas)

BEEF WELLINGTON - R$400
Rosbife de mignon com duxelle de cogumelos
e presunto de parma envolto em massa folheada
(lun- atende até 4 pessoas -pode ser congelado)
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GNOCHI DE BAROA - R$200

na manteiga de salvia (1kg - 4 pessoas)

AGNOLOTTI DE OSSOBUCO - R$380

na fonduta de grana padano (kg - 4 pessoas)

RAVIOLLI DE BUFALA - R$300

molho de tomates e manjericdo (kg - 4 pessoas)

o Quiches o

SERRA DA CANASTRA - R$200

com tomates e cebolas confitadas
(8 fatias - 22cm)

BRIE COM DAMASCO - R$200

gratinada com parmesao
(8 fatias - 22cm)
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TORTA PISCINA DE NOZES - R$270

com baba de moga e merengue italiano
(20cm - 12 fatias)

TORTA BROWNIE - R$210

com ganache rouge com vinho tinto
(20cm - 10 fatias)

BOLO TRONCO - R$270

de chocolate com ganache blanc tostada,
ganache de chocolate com praliné
e cobertura trufada
(20cm - 10 fatias)

PANELINHA BROOKIE - R$180

uma camada de brownie e uma camada de cookie
(20cm - 8 fatias)
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- ENCOMENDAS SERAO ACEITAS
ATE O DIA 17/12 QUARTA-FEIRA.

- ENTREGAS ACONTECERAO NO DIA
24/12 EM HORARIO COMERCIAL E
TERAO CUSTO FIXO DE R$50.

- NAO ACEITAMOS PEDIDOS
PARA RETIRADA.

+ SEPARE ESPACO PARA
ACOMODAR A CEIA EM SUA
GELADEIRA.

- NA ENTREGA DOS MATERIAIS E
OBRIGATORIO UM RESPONSAVEL
PARA CONFERENCIA DOS ITENS.

+ FORMA DE PACAMENTO: 50% NO
ATO DA ENCOMENDA E 50% ATE O
DIA17/12 POR PIX OU DEPOSITO
BANCARIO. NAO ACEITAMOS
CARTOES DE CREDITO.

- TODOS OS PRATOS VAO
ACONDICIONADOS EM
EMBALAGENS DESCARTAVEIS
PROPRIAS PARA O TRANSPORTE.
TAMBEM ACOMPANHAM GUIA DE
INSTRUCOES PARA AQUECIMENTO
E FINALIZACAO DOS PRATOS .




